
La família Castellví Figuerola , Raimon i Carme , funda el Celler de lõEncastell 
a Porrera, DOQ Priorat , lõany de la verema del 1999 i actualment elaborem 
la producció de les nostres 8 Ha. de vinya i produïm unes 25.000 ampolles.  
 
 
 
 
 
 
La primera elaboració al Celler Cal Bessó a Els Guiamets, a la 
D.O . Montsant  és lõany 2015, on elaborem la producci· de les 7 
Ha. de vinya en propietat del nostre soci J aume Vallès , 
actualment produïm unes 25.000 ampolles i en pocs anys 
arribarem a les 50.000 ampolles.   



Els Guiamets: municipi de la comarca del Priorat  al límit  amb la Ribera dõEbre.  
 
El municipi, a 226 metres  d'altitud  al cim d'un tossal , es troba  dins l'anomenat  Baix Priorat , on els paisatges rudes  i agrests  desapareixen  per 
donar pas a zones planes i menys agressives. Drenat  per la riera  de Capçanes, afluent  del riu  Siurana, dins del seu terme  es troba  la major part 
del pantà dels Guiamets, de visita  obligada. 
 
L'agricultura  és la principal activitat  de la població. El conreu principal és la vinya, seguida de les oliveres , els ametllers  i els cirerers .  
http:// www.dipta.cat/ca/municipis/els -guiamets  
 
Es diu que lõenclavament enlairat  de la petita  població on trobem  Els Guiamets, els pocs habitants guiaven als visitants.  Molts venien per comercialitzar  
amb el vi, i molts dõells procedien  de la població francesa  de Metz. És per aquest motiu  que aquest indret  és avui conegut com Els Guiamets. 
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Les vinyes més velles tenen entre 60 i 70 anys. Plantades els anys 1950s. 
Les més joves són dels 90s i del 2000 , per tant  de 15 i 25 anys. 
 
Els sòls en aquesta part de la D.O. Montsant  (una regió  força  heterogènea , amb 9 zones on podem trobar  
pissarra  o llicorella , granit , i sòls calcaris  ), tenim  sòls calcaris  de diferents  tipus .  



 
Les nostres  dues finques  són: 
 

1. LES ROTES ð les vinyes velles (60-70 anys) amb: 
Garnatxa  Blanca vinyes velles 0,3 Ha.  
Garnatxa  Blanca vinyes joves  0,25 Ha. 
Garnatxa  Peluda vinyes velles 0,85 Ha. (que usem per LA 
PRUNERA) 
Garnatxa  Negra  vinyes velles  0,40 Ha.  
Carinyena / Samsó vinyes velles  0,86Ha.  
Total 2,66 Ha.  
 
El sòl a LES ROTAS és calcari  PINYOLENC**, amb argiles  i 
dolomites on nòduls conglomerats  formats amb guix I 
sorres , i amb contingut  de nòduls de sílex , dónen una gran 
mineralitat , I és molt favorable  pel bon drenatge ; és un sòl 
obert , no molt compactat .  
 
 
 

2. LA PRESA ð vinyes joves  excepte  pel Macabeu. 
Carinyena / Samsó 0,45 Ha. 
Cabernet Sauvignon 0,74 Ha.  
Macabeu vinyes velles 0,25 Ha.  
Garnatxa  negra 1,19 Ha. 
Merlot 0,70 Ha.  
Ull  de Llebre  0,51 Ha. 
Garnatxa  Blanca la més jove  amb 8 anys, 0,68 Ha.  
Total 4,52 Ha . 
 
Els sòls a LA PRESA és menys obert , més compactat . 
Ara bé, tot I que la producció  total a la DO Montsant  és més 
alta  que al Priorat , la manera de treballar  de Jaume Vallès 
aquestes dues finques  és el punt clau: treballem  per la millor  
qualitat . En Raimon confirma  que la producció  total de les 7 
Ha. al Montsant  són tot just del que produeix  al Priorat . 
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